S pe i Se p I a n "Steakwoche"

30.06. - 04.07.2024

Betriebsrestaurant Timo-Kochtlive
Gneisenaustr. 10, 80992 Miinchen

Fir Allergien informieren Sie
sich an der Kasse.

TIMO
e LIVE

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Pfalzer Wirstl . Wiener Wiirstl Debreziner
e Ofenfrischer Leberkas
Frihstick Semmel Semmel 3.5 € Semmel Semmel Angebot des Tages
40¢€ ’ 3,5€ 4,0€
Hahnchenbruststeak Lachssteak mit Schweinerlckensteak Kleines Kalbssteak vom Currvwurst
Cognac-Pfefferrahmsolie Wildkrauterbutter vom Strohschwein Tiroler Kalb " . yw "
. . Kaminkehrer Style
Hauptspeise Butterspatzle Salzkartoffeln Rahmsolie Ofenkartoffel .
. N : N . ) N Pommers Frites
Heimatgemuse Brokkoli Gemdsereis Wildkrauterquark 80€
9,0€ 10,0 € 10,0 € 10,0 € ’
HeimatgemuUse Buptgr Salatteller . Pasta Rahmsole Ofenkartoffel Salatbow!
. marinierter Brokkoli ) - N Rohkost von Tomate
. Butterspatzle knackigem Gemuse Krauterquark
Alternative . Rohkost Tomaten ) Karotte Saklatgurke
kleiner Salatteller Butterreis Sallatteller .
80€ Walnuss 80€ 80€ Mandeln & Quinoa
: 8,0€ ! ’ 8.0¢€
Kleine Kleine Kleine Kleine Kleine
Beilagensalate 1,5 € Beilagensalate 1,5 € Beilagensalate 1,5 € Beilagensalate 1,5 € Beilagensalate 1,5 €
Salattheke & & & & &
Vitaminschlag Salatbowl | Vitaminschlag Salatbowl | Vitaminschlag Salatbowl | Vitaminschlag Salatbow! | Vitaminschlag Salatbowl
8,0€ 8,0€ 8,0€ 8,0€ 8,0€

Timo-Kochtlive, Timo Siegmann, Turkenstr. 21, 80799 Minchen, Tel: 0176-2424 53 62
timo.siegmann@timo-kochtlive.de




